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Liebe Kundin, lieber Kunde,
nehmen Sie sich bitte etwas Zeit zum Lesen, denn heute haben wir wieder gute Nachrichten für Sie aus dem Hause FOODARTIST.
Die kalten, trüben und nassen Wintertage gehen so langsam vorbei, es geht farbenfroh in den Frühling.Die Tage werden  länger, und wenigen  Wochen ist schon wieder Ostern.
*NEU*NEU*NEU*  Ab sofort bieten wir Ihnen auch unseren exklusiven Hochzeits- Limousinen -Service. Erleben Sie die Fahrt zu einem der schönsten Momente im Leben, in einem edlen Jaguar S-Type V6 in  der traumhaften Farbe: British  Emerald Green Metalic oder aber in einem sportlichen Mercedes CLC Coupe in ansprechendem Iridium Silver Metalic. Wählen Sie selbst, um den Rest kümmern wir uns.
Hierfür  organisieren wir Ihren ganz persönlichen Chauffeur und  das entsprechende Blumenarrangement liefern wir gleich mit, für Ihre Fahrt ins Glück. 
Mein persönlicher Geheim-Tipp, nur für Sie: 
Vergessen Sie doch einfach mal den stressigen Alltag und schenken Sie sich einen romantischen Abend mit einem „exklusiven Candle Light Diner für 2 Personen“. Ich zaubere persönlich für Sie, eine kulinarische Symphonie der Gaumenfreuden, in Ihrer Küche und vor Ihren Augen auf den festlich gedeckten Tisch.
Oder verschenken Sie einen Gutschein für ein „exklusives Champagner Frühstück für 2“, ein besonderes Geschenk für einen außergewöhnlichen Anlass. Wir beraten Sie gerne.
*Und noch eine gute Nachricht* 
Wir haben unser Angebot für Sie erweitert: wir bieten Ihnen, ganz im Trend der neuen leichten, gesunden und vitalen Küche, „BIO-, VITAL-, VEGAN- und WELLNESS- BUFFETS“, sowie unsere neuen und leichten, gesunden „OFFICE-SNACKS“ an.
Aus marktfrischen, ausgewählten Zutaten, ernährungsbewusst und vitalisierend zubereitet, erleben Sie mit unseren neuen „Gaumenfreuden“, ein ganz besonderes Geschmackserlebnis. Mal exotisch, mal raffiniert und pikant oder einfach nur lecker, lassen Sie sich überraschen, Sie werden es mögen und die Finger nicht mehr davon lassen können!
Als Diplom Ernährungswissenschaftler, gelernter Koch und Küchenmeister, Diätkoch und Ernährungsberater mit zusätzlicher Heilpraktiker- und Psychotherapeuten HPG- Ausbildung, lege ich besonderen Wert, auf eine ausgewogene, abwechslungsreiche kreative und vitale Ernährung, die gerade im stressigen Alltag, für jeden unverzichtbar sein sollte.

Zusätzlich biete ich Ihnen auch weiterhin meine professionelle und wissenschaftlich fundierte Ernährungsberatung in allen Fragen rund um eine gesunde Ernährung und/oder Diäten an. Die Beratung wird in kleinen, individuellen und praxisbezogenen Kochseminaren, von mir persönlich geleitet. Den Themen-Schwerpunkt legen wir nach vorheriger Absprache fest. Die  Abrechnung wird von einigen Krankenkassen zum Teil übernommen. Über ihre Anfrage freue ich mich und stehe Ihnen hierfür natürlich sehr gerne persönlich zur Verfügung.
*NEU*NEU*NEU*- In Kürze beginnen wieder die neuen Kochkurse: „Vollwertküche“, „Vegetarische Gerichte“ und „Sterne Küche leicht gekocht“. Bei Interesse bitte anfragen.
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ihr persönlicher ansprechpartner: sabine roland
am schäfergraben 19 · 65843 sulzbach
fon/fax 0 61 96-72 120 · fon 0 69-307 982
www.food-artist.de · info@food-artist.de
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